
Menu 

Truffes de Meuse 

140 euros   

Crackers 

Maquereau / Poireau / Soba-Bushi. Chanterelle des Vosges / 
Lapsang souchong

Foie gras de canard de la ferme des saturnins / Truffe / 
Gel balsamique à la grenade 

Courge patidou / Crème bio / Truffe 

Saint Jacques de Bretagne de chez Renaud / Céleri de chez 
Gérard / Beurre battu bio à la truffe 

Pigeonneau de chez Thierry  / Gnocchis de pommes de terre 
truffées / Epinard de chez Gérard / Jus de carcasse / truffe 

Camembert de la ferme les grands vents / truffe 

Dessert à la truffe

Tous nos plats sont faits maison et réalisés à partir de produits frais, en 
privilégiant les producteurs de proximité. Prix nets. Service compris. Ris de veau 
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